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émotions
culinaires

NOUVEL AN 20235

FLOCONS DE NEIGE

%k

FEUILLETE FRANC COMTOIS - TRUFFE NOIR DU PERIGORD
HUITRE GILARDEAU N°3
POIREAUX CONFITS - SABAYON AU CHAMPAGNE
LANGOUSTINE DE NOS COTES
BOUILLON AU VINAIGRE DE BONITE - NAVETS AUX AGRUMES
* %
SAINT JACQUES EN SALAISON - CAVIAR DE LA MAISON KAVIARI
CELERI AU POIVRE DE KAMPOT SAUMURE
SOUS L'ECUME IODEE
RISOTTO DE TOPINAMBOURS - BEURRE BLANC
BOEUF A LA ROYALE
TRUFFE - PERSIL TUBEREUX ROTI - NOISETTES TORREFIEES
* %k %k
GLACE AU LAIT DE POULE
PAIN AU LAIT - RHUM A LA CANELLE - CLEMENTINE
100 % CITRON DE MENTON - PARFUM DE SAPIN
BISCUIT MALTE A LA NOISETTE

*

MIGNARDISES - SOUVENIRS D'ENFANCE

“l Menu a 210 € par personne
fAimation musicale tout au long de la soirée - Saxophone party

mets et vins prestige - 120 € - Accords cocktails sans alcool - 80 €
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