
Pour PÂQUES le chef et son équipe 
vous proposent de laisser entrer les 

émotions culinaires chez vous grâce à 
son menu EMOTIONS à emporter et 

à partager.

MENU DE PÂQUES  
A EMPORTER 

62 € 

Amuse-bouches 

- 

Pressée de foie gras mi-cuit IGP Sud-Ouest  
Textures de rhubarbe 

Ou 
Raviole de Gambas et confit de cochon 
Bouillon à la coriandre et au gingembre 

- 

Ballotine d’agneau confite - Jus réduit au zaatar 
Caponata de légumes - Semoule épicée 

Ou 

Filet de turbot rôti - Asperges vertes  
Salade de quinoa aux agrumes 

- 
Le Chocolat Grand Cru Papouasie - Pistache 

« Dans l’esprit d’un papier froissé » 
- 

Mignardises  
A récupérer au restaurant le 

dimanche 20/04 de 8h. à 12h.


