



Eveil des papilles 
** 

Raviole de topinambour  
Bouillons aux herbes folles 

** 
Caviar Osciètre de la maison Kaviari 

Yaourt de choux fleur 
** 

Langoustines de Casier 
 Carottes plurielles - citronelle 

** 
St Jacques du Boulonnais rôtie 

 Céleri-zotto truffée - Emulsion noisette  
*** 

Foie gras IGP Sud Ouest 
Poire confite au beurre - Crumble à la Cardamome  

** 
Poularde 

 Sauce Albuféra- Truffes - Légumes racines 
*** 

La clémentine 
** 

Parfum de chocolat 
Crème brûlée à la cardamome 

* 
Mignardises 

NOUVEL AN 2024 - 2025 

Menu à 200 € par personne 

Accord mets et vins prestige - 120 €   

Accord cocktails sans alcool - 78 € 

Carte des vins Prestige  

Animation musicale tout au long de la soirée 

POUR VIVRE L’EXPERIENCE DE A à Z - 5 CHAMBRES DISPONIBLES

UNE VALSE A DIX TEMPS


